[.a cuina.

*Horari de cuina (de 12:00h a 16:00h, i de 19:00h a 22:00h)

Pernil ibéric amb pa amb tomaquet (7009) 15,50€
Taula de formatges (manxec, curat d’ovella i parmesa) 13,00€
Anxoves del “xillu” (6 unitats) 13,00€

Amanida de formatge de cabra amb poma Gran Smith, nous i codony 70,50€

Amanida variada de tonyina, esparrecs i blat de moro 10,50€
Les tapes

Pintxo de truita de patates amb pa amb tomaquet 6,50€
Les braves de ’Ameérica 6,80€
Tequeiios de formatge amb salsa de chipotle (4 unitats) 7,80€
Croquetes de carn d’olla (4 unitats) 6,80€
Gyozes de pollastre fregides (6 unitats) 590€
Aletes de pollastre BBQ (5 unitats) 590€
Guisats

Tots els productes son d’el-laboracio propia

Els callos de I’América 850€
Mandonguilles amb salsa de tomaquet fetes a casa 9,50€
Macarrons a la llauna amb bolonyesa 9,00€

Canel6 de pollastre de pagés rostit amb gratinat de formatge Urgélia 9,50€

Els postres

Tots els productes son d’el-laboracio propia

Trufes de xocolata amb oli i sal (5 unitats) 500€
Pastis de formatge tradicional 500€
Gelat de iogurt amb fruits vermells 4,20€
Gelat de vainilla amb oreo 4,20€
Sorbet de llimona amb xocolata blanca 4,20€
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[.a cocina.

*Horario de cocina (de 12:00h a 16:00h, y de 19:00h a 22:00h)

Jamoén ibérico con pan con tomate (700g)
Tabla de quesos (manchego, curado de oveja y parmesano)

Anchoas del “xillu” (6 unidades)

Ensalada de queso de cabra, manzana G. Smith, nueces y membrillo

Ensalada variada de attin, esparragos y maiz

Las tapas

Pincho de tortilla de patatas con pan con tomate
Las bravas del Ameérica

Tequeiios de queso con salsa chipotle (4 unidades)
Croquetas de cocido (4 unidades)

Gyozas de pollo fritas (6 unidades)

Alitas de pollo BBQ (5 unidades)

Guisados

Todos los productos son de elaboracion propia.
Los callos del Ameérica

Albdndigas con salsa de tomate casera
Macarrones a la lata con boloiiesa

Caneldn de pollo de corral asado con gratinado de queso Urgélia

Los postres

Todos los productos son de elaboracion propia.
Trufas de chocolate con aceite y sal (5 unidades)
Pastel de queso tradicional

Helado de yogur con frutos rojos

Helado de vainilla con Oreo

Sorbete de limén con chocolate blanco

Carta CAT/ENG y carta alérgenos
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The kitchen.

Kitchen hours (from 12:00 p.m. to 4:00 p.m., from 7:00 p.m. to 10:00 p.m.)

Iberian ham with tomato bread (7009) 15,50€
Assorted cheeses (manxec, curat d’ovella i parmesa) 13,00€
“Xillu” anchovies (6 unitats) 13,00€

Goat cheese salad with Granny Smith apple, walnuts and quince paste 70,50€

Mixed salad with tuna, asparagus and sweetcorn 10,50€

The “tapas”

Spanish tortilla with tomato bread 6,50€
Ameérica-style bravas 6,80€
Cheese tequeiios with chipotle sauce (4 units) 7,80€
Stew croquettes (4 units) 6,80€
Fried chicken gyozas (6 units) 590€
BBQ chicken wings (5 units) 590€

Stewed dishes

All products are homemade.

Ameérica-style “callos” 850€
Meatballs with homemade tomato sauce 9,50€
Penne with bolognese sauce 9,00€
Roast free-range chicken cannelloni with Urgélia cheese gratin 9,50€

The desserts

All products are homemade.

Chocolate truffles with olive oil and salt (5 units) 500€
Traditional cheesecake 500€
Yoghurt ice cream with red berries 4,20€
Vanilla ice cream with Oreo 4,20€
Lemon sorbet with white chocolate 4,20€

CAT / ESP menu and allergen menu
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